TAST A LA LLUM DELS ESPAIS ALTIMIRA
Dissabte, 9 d’octubre a les 12.30 i 19.00 / Diumenge, 10 a les 13.00 i 19.00
Tastarem dos vins de Verdú, que acompanyarem amb dos formatges elaborats per Sant Gil d'Albió. Tot en l’ambient de les sales en  penombra i a la llum de les projeccions d’art digital de l’artista Armandpons Altimira.
PRIMER TAST
VALLCORB blanc
Celler Carviresa, Verdú
D. O. Costers del Segre
Fermentat a baixa temperatura entre 16 i 18 ºC per a extraure’n tot el seu potencial aromàtic
Varietat:

100% Macabeu
Acompanya: formatge Cal Fort de Sant Gil d’Albió
Elaborat amb llet pasteuritzada de cabra, de coagulació làctica i pasta tova.
Maduració amb fonga de 4 setmanes.

SEGON TAST
BRU DE VERDÚ
Celler Cercavins, Verdú
D. O. Costers del Segre

Vi negre de 6 mesos de criança en botes de roure francès, hongarès i

americà de primer, segon i tercer any
Cupatge:

60% d’ull de llebre, 20% de syrah, 15% de merlot i 5% de cabernet sauvignon
Acompanya: formatge Madurat Sant Gil D'Albió
Tipus Garrotxa. Elaborat a partir de llet pasteuritzada de cabra de raça murciana. 
De coagulació enzimàtica i de pasta premsada, està madurat amb la pell florida amb

penicílium gris, cosa que li dona un sabor especial. Maduració de 6 setmanes

[image: image1.jpg]i CELLER CERCAVINS, S.L.
‘ a rV I re S a Verdu | Lleida | Espanya

JOAN SAMBOLA TORRES FUNDACIO TEKHNIKOS





