UNA VISIÓ PARTICULAR DEL VI
Dilluns, 12 d’octubre de 2009, al Castell de Verdú

FUNDACIÓ TEKHNIKÓS, VERDÚ

Magda Carlas Angelats és llicenciada en Medicina i Cirurgia i màster en Nutrició i Ciències dels Aliments. Autora de diversos llibres, estudis i articles, és especialista en cuina dietètica i crítica gastronòmica.  Avui ens dóna la seva visió d’un aliment anomenat vi, amb referències històriques i culturals.
TAST

GUILLA
Celler Cercavins, Verdú
D. O. Costers del Segre
Vi blanc de 5 mesos de criança en botes de roure francès i hongarès amb un
85 % de macabeu de verema tardana

Acompanyat amb Foie de la Verema Mediterrània de Mas Parés, Foie Gras
emulsionat amb most i suc de raïm moscat
BRU DE VERDÚ
Celler Cercavins, Verdú
D. O. Costers del Segre
Vi negre de 6 mesos de criança en botes de roure francès, hongarès i

americà de primer, segon i tercer any
Cupatge:

60% d’ull de llebre, 20% de syrah, 15% de merlot i 5% de cabernet sauvignon
Acompanyat amb Foie dels Faraons, de Mas Parés, Foie Gras macerat amb un nou
destil·lat de figues, elaborat a través d'un procés inspirat en una recerca
sobre les aus migratòries que van fer els antics egipcis 
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CELLER CERCAVINS, S.L.
Verdu | Lleida | Espanya

Mas Pares

AJUNTAMENT DE VERDU

JOAN SAMBOLA TORRES




